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TOUS LES VENDREDIS TNENDREDL: ite davesy
MIDI DE CHAQUE MOIS, 2~ VENDREDI: Bourguignon

FmeVENDREDL: Blanquette
[RETOURMEATRABIIONE] . roocor Langue de bosur

LLS BURGLRS @
, Le Poulc.
Classic Buns, beeuf haché, tomates, oignons, cheddar,
cornichons, sauce burger et pommes de terre rissolées.

Le Burger Cochon.
Yellow Buns, effiloché de cochon (Pulled Pork). caleslaw,
oignons rouges, feuilles de saison, mayonnaise cajun
et potatoes Maison légérement pimentées.

Le Chicken,
Black Buns, émmcé de volaille, tomates, oignons, cheddar,
cornichons, sauce tartare et pommes de terre rissolées.

Le Duck.
Red Buns, aiguillettes de canard Francais grillées, confit d'échalote,
bacon de volaille fumé, fromage Sarthois « Le petit Tréo »
et pommes de terre rissolées a la persillade.

> Tout nas Buns sont élaborés par Chios et Nicolas, Boulanger Patissier sur Ecommoy.

« Bon Dieu que c'est Gourrmand ! »
Croque-Monsleur a la fagon Rétisserle :
Pain de campagne toaste, jambon braise,
Tome de Savoie, champignons des sous-
bois et beurre d'ail persillé.

LES CRANDE SALADES

La Pouic-Pouic.
Feuilles de saison, ceufs durs, poulet crispy;
haricots verts, pommes de terre rissolées et vmalgrette du cuismier

La Peggy « La Cochonne »,
Feuilles de saison, échine de porcelet réti, poitrine grillée,
dés de jambonneau roti, pommes de terre rissolées 4 1a persillade
et vinaigrette au paprika fumé.

La « Pouic César ».

Salade Romaine, ceufs durs. avgunllettes de volaille panées, croutons,
parmesan et véritable vinaigrette César Maison.




ENTREE/PLAT

1750€ Quart de Poulet Fermier 100 jours « Label Rouge ». Accompagnements :
i Le Demi Jambonneau désossé réti cnv. 250g. , Tsiuicll
Sty 1ne.oo PLAT/DESSERT
T o—— s POUIC-POUIC
C o 2290€ Pommes de terre rities en éventail et condiments. purée mason, '
8’,"5 Travers de Porc env. 28049, tagliatellcs.
<F_3 Jambonneau desossé roti env. 500g. Sauces Maison : NS FNTREES @
= Jarret env. 750g. - S :
= L'assiette du Rétisseur Bég."_‘a“t?‘g“afm . Les ceufs Mimosa by La Rétisserie.
"___,.' 25,90€ Poulet fermier « Label Rouge » travers de porc, osg: . lote, « Lo recette Sighature »,
e piece de bosuf. $LECR : ,
Le cochon dans tous ses états. . La betterave en douceur,
Travers de porc, jambonneau désosse, échine de porcelet rétie. e o ceceur balsamique et biscuit aux noix.
b Jacsecch 74
s scomspagmaticnls . Rencontre automnale de la courge,
Grande Brochette Mix-Grill env. 250g senil sth : de la feta et de la grenade,
« Assortiment de 3 Viandes ». assaisonnement au sumac.
Véritable Andoulllette AAAAA. « Le sumac est une epice rouge fonce oux saveurs acidulees et fruite,
— B30€ ¢ Association Amicale des Amateurs d'Andouillettes Authentiques ». A if est obtenu & partir des baies séchées et moulues ».
= Pavé de Beauf env. 200q.
ce l « Nos Plus Belles Races de France ». NOS PLATS
" mmm (3 “
=X Filet de Beeuf env. 250g. hbgrm
2890€ | Nos Plus Belles Races de France » reicpns o Sot-I'y-laisse de volaille,
petlts légumes d'aman et sauce onctueuse facon blanquette. :
¥50€ . Nos Plus Belles Races de France » situge pres du dos de fa volaille ».

. Butternut confite et patates douces en mousseline,
sucrine braisée et gastrique balsamique.

Deml Jambonneau rétl,
écrasé de pommes de terre, petite garniture et jus de cuisson.

. FROMAGLS
L'assiette de 3 fromages fermiers et condiments,

Le Poisson du jour.
« Tous les jours une nouvelle recette.. »

NCS CLSSLRTE MAISDN

Crumble de pommes,
caramel beurre salé.
ile Flottante et creme Anglaise Maison.
« C'est plutét un continent My

Une coupe 2 boules
avec ou sans chantilly.
Parfums aux choix : voir carte des desserts,



